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Sommerkarte

Rhabarber Spritz 7,00 €
Sekt, Rhabarber-Sirup, Soda

Starter

Dopp’s Hochzeitssuppe 700€
Rinderkraftbrihe mit hausgemachter Einlage

Baguette 4,00 €
mit hausgemachten Dipps

Dopp ¢ Salate

kleiner gemischter oder griiner Salatteller 6,00 €
von frischen Salaten mit Dopp’s Hausdressing

Frische Blattsalate und verschiedene Salate 14,00 €
mit Dopp’s Hausdressing wahlweise mit

gebratene Hahnchenbruststreifen 18,00 €

Sommer-Bowl 17,00 €
Wildkréautersalat mit Himbeervinaigrette, Gurke, Tomate,
Croutons, Parmesan und Baguette

wahlweise mit Rindfleischstreifen 19,00 €
mit gebratenem Feta 18,00 €



A

/eyetaﬂéec/t/ Veyan

Potato Dippers 750 €
mit Guacamole, frischen Tomatenwdurfeln
und Creme Fraiche

Sommer-Lasagne, 1750 €
mit Zucchini, frischen Tomaten & Spinat,
dazu hausgemachtes Baguette

Kartoffel-Bowl 18,60 €
Rosmarinkartoffeln, Wildkrduter in Vinaigrette, Antipasti,
Kirschtomaten, Fetaq, Pinienkerne & Krdauterquark

Hauptake

Dopp’s Burger 20,50 €
mit Rinderpatty, knusprigen Speck, Réstzwiebeln, Kdse,
Gewurzgurken, Tomate, Salat und hausgemachter

Burgersauce mit Pommes

Auch als vegetarische Variante moglich

Dopp’s Kriistchen 20,50 €
Schnitzel auf Toast mit Spiegelei, an grof3en Salatrand

Zitronenpasta 17,50 €

mit Ruccolqg, Kirschtomaten & Pinienkerne

wahlweise mit Hdhnchenbrustfilet 2050 €
23,50 €

mit Lachsfilet

Alle Schnitzelgerichte servieren wir auf Wunsch mit
Hdhnchenschnitzel oder Gemiiseschnitzel
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Schnitzelpfanne 2250 €
kleine Schnitzel mit verschiedenen Saucen,
Kr&uterbutter, Schmorzwiebeln, Spiegelei und Bratkartoffeln

Ratsherrenschnitzel 20.50 €
Schweineschnitzel mit Schmorziebeln, !
Grillspeck und Spiegelei

Schnitzel - eine Portion sind 2 Schnitzel 19,60 €
wahlweise Champignonrahmsauce (nicht vegetarisch),
Paprikasauce, Tomatensauce oder Hollandaisesauce

Beilage nach Wahl

kleine Portion 16,00 €
Beilage nach Wahl:

Pommes [ Kroketten [ Potato Dippers /

Bratkartoffeln [ Kartoffelsalat

Fitnessteller 1450 €
Kleines Schweineschnitzel mit Salat

Schnitzelbowl 18,50 €
H&hnchenschnitzel auf Potato Dippers und Coleslaw,

mit Burgersauce und Réstzwiebeln

Rumpsteak 30,60 €

auf Fruhlauch-Tomaten-Gemuse mit Rosmarinkartoffeln
und Basilikum-Parmesan-Butter

Alle Schnitzelgerichte servieren wir auf Wunsch mit
Hdhnchenschnitzel oder Gemiiseschnitzel
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Koo ¢ Mewdi

Susi und Strolch
Nudeln und Tomatensauce

Bugs Bunny
Hdhnchencrossies mit Pommes

Dornroschen
kleines Schnitzel mit Kroketten

Seper Jboschluss

Verschiedene Sorbets
mit frischen Frichten

Warmer Schoko-Kuchen
mit frischen Frachten und einer Kugel Vanilleeis

Mini-Pancakes
mit Vanilleeis, frischen Frachten und Ahornsirup

7950€

9,00€

12,00 €

550 €

9,00€

850 €



Brere
Frischvom Fass
Hohenfelder Pils 0,31
Radler [ Flieger [ Pils-Cola 0,31
Kénig Ludwig Weizenbier 0,3/0,51
Kellerbier 0,31
Altbier | Alt-Schuss 0,31

Bierspezialitdten aus der Flasche

Kénig Ludwig Weizenbier dunkel 051
Erdinger Weizenbier alkoholfrei 0,51
Alkoholfreies Pils 0,331
Alkoholfreies Radler 0,331
Frische Mische 0,331
Hohenfelder Malzbier 0,331
Aperitifs

Sekt Hausmarke
Lillet Wild Berry

Aperol Spritz

350 €
350 €
3,50/5,50 €
350 €
350 €

550 €

550 €
350€
350€
350€
350 €

450 €
6,50 €

6,50 €



WeilR

Weingut E. Grohl

Gutswein Kerner, Kabinett sufd

Weingut Geil

Muller-Thurgau, Vinikus, feinherb

Weingut F. Kiefer,

Herrenbuck, Muskateller, halbtr.

Bottwartaler Winzer

Trollinger mit Schwarzriesling, trocken

Hausmarke "Doppe”
Grauburgunder, trocken

Ca’del Prato, Prima Vera
Cuveég, IGT, trocken

Rosé

Weingut Ihringer
Weissherbst, mild

Cantina Frentana
Rosé DOC trocken

Rot

Hausmarke “Beisler”
Primitivo, trocken

Winzerverein Hoheburg
2R, trocken

El Guardian Crianza
Tempranillo, trocken

Wecne

0,11

350€

350€

350€

4,00 €

4,00 €

400 €

350€

350€

400 €

400 €

400 €

0,251

700€

700€

700€

850 €

850 €

850 €

700€

700 €

8,50 €

850 €

850 €

FI.

17,00 €

17,00 €

17,00 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €

17,00 €

17,00 €

22,00 €

22,00€

22,00 €
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Softofrceeke

FI. Christinen Brunnen classic / still 0,25 |
FI. Christinen Brunnen classic / still 0,75 |
FI. Cola / Cola light / Cola zero 0,21
FI. Fanta 0,21
Gl. Sprite / Spezi [ Emsgold 0,21
Gl. Maracujaschorle 031
Gl. Rabarberschorle 0,31
Karaffe Apfelsaft 0,25 |
Karaffe Orangensaft 0,251
Heissgetrénke

Tasse
Kaffee [ Kaffee Hag [ Tee Schokolade

Kannchen
Kaffee [ Kaffee Hag [ Tee Schokolade

Cappuccino
Espresso

Milchkaffee

Latte Macchiato

HeilRe Zitrone

250€
6,50 €

220€
220€

220€
350€

350€
3,00€

3,00€

350€

550 €

450 €
350€

450 €
450 €

3,00 €



Hochprozentiges

nur Klares ist Wahres
Korn [ Wacholder
Steinhager

Farst Bismarck

Ouzo [ Ouzo Gold
Tequila Silver
Malteser Aquavit
JubilGumsaquavit

Pfliumli Edelbrand

SunR
Kirsch- [ Johannisbeerlikdr
Apfelkorn

Heimatluft

Kréauter Apotheke
Altstadter

Dessauer

Jagermeister
Ramazotti

Schréder’s Boonekamp

Fernet Branca

O

1,50 €
1,50 €
1,50 €
250€
3,00€
300€
3,00€
350€

200€
200€
200€

250€
250€
250 €
250€
250€
250€
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Cremig

Baylies auf Eis 400 €

Die edlen Tropfen Griiner Hof

Obstler 3,60 €
Williams Birne 3,50 €
Marille 3,50 €
Nussler 3,00 €

Apréss Ski lasst griRen

Flying Hirsch 4,00 €

L onya/m’méf

Whisky 6,50 €
Bacardi 6,50 €
Wodka 6,50 €
Gin 6,50 €

wahlweise gemixt mit Colq, Sprite, Lemon, Tonic oder Wild Berry
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